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CEntrées —A//%a‘é ers

1, Raviolis aux Crevettes (3 piices)
S ﬁrimy Jumyﬁngs YL

2, Siu ‘Mai, Bouchées de porc & crevettes (3 piéces)
Steamed Pork & Sﬁn’m}o Dum}o[ing JE &

3, fﬁ:ifocﬁé de Joouﬂzt avec sauce sésame
Shredded Chicken salad with sesame afressing TR R e

4, Poulet au Jooiwe et é}aices sichuaniases
Shredded Chicken with Sichuan Pepper Dressing L

Lex 5%—5%

1, Bouillon de Poulet aux fkurs de corc[yce]as amandes
Confyce}ys Flower & Chicken soup AR L

2, Bouillon de Poulet aux Racines de Ficus(rerbes chinoises)
Chinese herbs & Chicken soup 4 & 27 & A 35 B

3, Bouillon de Pigeon aux morilles sauvages
Pigeon & Wild Morels soup Bf 4 ik B F ik B AL T

12.8€

12.8€

14.8€

15.8€

13.8€

15.8€

15.8€



L Ritisserée-Burbecwed

1, Char siu-Porc laqué au miel 23.8€
Barbecued }oorﬁ with ﬁoney B RO Z T e (BT B3G5
2, Canard frit désossé sauce prune 28.8€

Fried Roast Duck with sauce Ja(um A TS

3, Pigeonneau roti fagon cantonaise (entier) 38.8€
Roasted Squaﬁ, Cantonese slyfe REX $FAE R 5048 (R

Puissons ef/fmﬂ Lo mer—fih a M%M/

1, Crevettes sauté aux Choix 26.8€
Sﬁrimjo ‘Prqaarec[ at your convenience B & AT m A Rk
a Lail -Deep fried with crispy garlic, chilli & spring onions & BIE %) ¥

a [a sauce XO -saute with XO sauce %) Xo 3 k)38

au ainaemﬁr ¢ et 0ignons-sauteed with ginger and spring onions & k) R 3R
(&4 (&4 (&4

\/a}')eur a [’ ai[ EMIinceé et ver mice[ﬂzs -Steamed with minced gar[ic and

Vermicelli # %y 44 K38

2, Saint-jacolues vapeur a Cail et vermicelles 25.8€
Steamed Scallops with Fried Garlic & Vermicelli 25 3444 % Kk 0 £ % F
3, Calmars frits au }ooiwe noir et sel 25.8€
Squid saute with Salt & Pepper #x 8 ot &
4, Filet de Bar vapeur aux écorces cfomnge séchés. 23.8€
Sea bass steamed with dried tangerine }oee[ +EERE T AEE & (K1EET)

5, Filet de Bar vapeur au }ooiwe et e:;aices sichuaniases 28.8€

Sea bass steamed with Sichuan Pepper Dressing & 8 A B HUEHE B



Viande-Meat

1, Travers de porc caramélisés
Sweet & sour }aorﬁ H I EE R

20.8€

2, ‘Porc braisé aux [Egumes salés (Porc fermier espagno[) 25.8€
Braised Pork with Preserved Vegemﬁﬁzs HEE IR

3, Cotes de porc poivrées au sel (Porc ﬁermier esyag”no[) 26.8€
Pork ribs saute with Salt & Pepper & MM HAF (B I T R 55 5)

4, @ceuf Angus sauté aux Jooiwes noirs 28.8€
Woﬁ-friecf Angus Eeef with black pepper sauce F3 i BARKY A A £

ij ot %—ng{% nd ¢ %

1, Wok de cﬁoy sam/ Pak choi a (ails 15.8€

Vegetaﬁ[es saute # BEI R &

2, «Mapo Te ofus, tofu braisé aux piment & poivre du Sichuan

&beeuf haché 15.8€
Braised wﬂ with chili and Sichuan pepper ) N

3, Haricots sautés a la sauce XO’ Maison 15.8€
Sauteed French bean with XO sauce XO# %) & 4

Res et Nowillos-Rice and neod s
1, ‘Pdtes sautées au Eaeuf avec sauce soja 15.8€
WoE-friec{ rice noodles with sliced Begf LX) AT

2, Riz sauté Maison Q\/longéoﬁ 20.8€
Fried rice with eqys, sﬁrimp, spring onion & vegemﬁ[és IE A 24 k) R



Mene do Clef 58.8€

Cutrees

ﬂuﬁergine braisé au Caramel
Duo de Ravioli Signature

(au ﬁomcmf Efeu et CIUX}?OTC ﬁacﬁé ou aux l’égumes)

Dlats

TFilet de Bar vapeur au jooiwe et é}oices

Char siu-Porc [aclué au miel

Aoc%m«%f
Riz sauté ‘Maison Mongﬁoﬁ

Dessert

Dessert du jour



