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Maison Mongkok
HEZ #F

Cuisine Cantonaise
Authentique

148 rue de Vaugirard 75015 Paris
09 79 66 57 44
www.maisonmongkok.fr



http://www.maisonmongkok.fr

| a Carte
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Merci de ne pas apporter de nourriture et ni de boissons au
restaurent. ps: si vous souhaitez apporter un gateau
d’anniversaire, veuillez nous consulter sur les frais de
service.
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Please do not bring your own food or drinks, if you bring a

birthday cake, please inquire about the service fee.



Cntrées —/‘4%//&5&{@//5 —FT %

1. Assortiment de Dim Sum vapeur (6 piéces) 15mins 18.8€
Assortment of Dim Sum (6 pieces) BbsHf £ 51

2. Raviolis aux Crevettes (3 jpiéces) 15mins ‘P 9.8€
Sﬁm’mf) ofum])[ings G ])ieces) B =

3. Raviolis au homard bleu (2 Jpiéces) 15mins 14.8€
Blue lobster steamed (fum}ofings (2 pieces) % B A 1) 358 B e U AR 278

4. Raviolis “Xiao Long ‘Bao” au Joou[et (3 piéces) 15mins 9.8€
Chicken (fumpfing “Xiao Long Bao” G f)ieces) g

5. Siu Mai, Bouchées de porc & crevettes (3 piéces) 1smins ‘P 9.8€
Steamed Pork & Sﬁm’m}a ‘Dumyﬁ’ngs € yieces) JE &

0. Cré]oes de riz rouge aux crevettes 1smins 12.8€

Red-rice rolls with sﬁrimys EEIE 4T R Ty

7 Nems aux crevettes (2 piéces) 9.8€
Spring rolls with sﬁrimjos (2 Jm’eces) R T T A A
8. TbﬁA fm’t au sel et au ]ooiwe 10.8€

Salt and pepper fried tofu  HH# — o B 28

Sﬂ%&f/ —jﬂ%l—‘«%

1, Bouillon de Jaoufet fermier aux Racines de Ficus(erbes chioises)

fﬁtS: Stimule la circulation sanguine, améliore la vitalité géném[e 10.8€
Chinese herbs & chicken soup #5 & 27 & B 45 £ H (P AATE e RABIR, HBHHA)
2, Bouillon de Jaigeon aux morilles sauvages 12.8€

fffets: Renforce Cimmunité
Pigeon & wild morels soup T AR B FERRAE T (A KEREAR)
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1, Canard fm’t désossé a la sauce aux prune
Fried roasted duck with plum sauce 354 % & & ¥ 7

Viende-Meat -5

1, Travers de porc caramélisés P
Sweet & sour }ooré K EEER
2, Poulet fermier caramélisés

Sweet & sour chicken %% kv

3, Poulet sauté au gingemﬁre et a la ciboule
Stir-friecf chicken with ginger and scallions 2 & %) %
4, Poulet croustillant q’picé saveur cantonais
Canwnese-Sly[e spicy chicken B X R353k 7%
5, Marmite de pou[et au vin de riz
Three cup chicken = #r %
6, CBaeuf ‘Angus sauté aux Jooiwes Nnoirs
WoE-fn’ec[ Angus Beef with black pepper sauce I3 K BARK) AR A 2
7, Marmite de Eoeuf a la sauce Sichuanaises
Sichuan boiled Eegc B XKAZFR
8, Marmite cf’auﬁergines au Boeuf haché J
Spicy eggp[ants with minced Beef in cfay pot FH AR I TE

206.8€

20.8€

20.8€

20.8€

22.8€

20.8€

28.8€

22.8€

19.8€
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1, Crevettes sautées aux choix 26.8€
S ﬁm’m}as Jor{zparec[ to your ’preference % G VLT W AR MUR
a Pail -Deep fm’ea[ with crispy gar[ic, chili & spring onions BN
a fa sauce XO -sautéed with XO sauce %M:%r]Xoﬁg%}‘iﬁij

au gingembre et aux oignons-sautéed with ginger and spring onions & ¥ ¥ 38
(@4 (4 (94

Vaveur a Pail émincé et aux vermicelles -Steamed with minced garlic and

vermicelli 35 Z ¥4k AW

2, Saint—jacques vapeur a Cail et aux vermicelles (4 piéces) 23.8€
Steamed sca[fcyos with minced gar(zc & vermicelli 35 By 44 A K H T

3, Saint-jacclues vapeur a la sauce XO (4 piéces) 23.8€
Steamed sca[@os with XO sauce XO# 5y 4% & K 5 i 4 F

4, Filet de Bar vapeur aux écorces af’omnge séchées. 20.8€
Sea bass steamed with dried tangerine yee[ TR T AEE & (5K T)

5, Filet de bar vapeur aux Jooiwes & ejm’ces sichuanaises 21.8€

Sea bass steamed with Sichuan pepper c(ressing 4 HE A E R &

jmeé/Vgﬁm%M%f

1, Wok de cﬁoy sam/ Bimi a Cails 0/ ] 15.8€
Vegemﬁ[és sautéed 5B FI I

2, Q\/lajoo T qﬁx-toﬁi braisé au Jooiwe du Sichuan &’Boeuf haché 16.8€
Braised l‘OﬁJ with chili and Sichuan pepper FRIE B

3, Haricots sautés a la sauce XO’ maison Py 16.8€
Sautéed French beans with XO sauce XO# ) 2



35

4,

pézfs sur reservalion

REERTFAL

Echine de porc iﬁém’que caramélisée 38.8€
Caramelized berico pork collar 47 tbA) % 2 £.5% LUk

Pigeonneau roti fagon cantonaise (entier) 36.8€
Roasted squab, Cantonese style RE¥ $FALR 5L46 (R)

Canard [aclué ala }oéﬁinoise 98.8€
Peking-style roasted duck B UM B AL T H AT

Deux homards bleus de Bretagne, pre:parés en trois fagons 228.8€

Two Brittany blue lobsters, Jarqoarecf in three ways A PP B RE R W = v



Rz et /\@4%;—7@@ wnd wosdlos 24

1, Pdtes de riz sautées au Baeuf & soja 18.8€
Wolé-friea( rice noodles with sliced Eeef L% A AT

2, ‘Riz cantonais 18.8€
Fried rice with eqgs, sﬁrimjas, 5}91’ing onions & vegetaﬁl’es B ROk R
3, Riz blanc yarfumé 3.8€
White rice 7B &k & 85/ %
Dessert 4 UL
/177(
1, Creme de mangue a la noix de coco 12.8€
Mango coconut cream RALE R T LGHHE
10.8€

2, Lait caillé au gingemﬁre
Ginger milk ]ouofo{ing L E TR

3, Perle croustillante au sésame (2 yiéces) 10.8€
Sesame balls with custard ﬁ’[ﬁ’ng KBS 2R R B R R



Special Dish
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Chez Maison Mongkok,
plongée dans la cuisine
hongkongaise

Par Emmanuel Rubin

A SUIVRE

& Copier le lien f L 4

Publié le 17 octobre 2024 a 12h00

Liredans app

Les crevettes épicées a |'ail de Maison Mongkok (Paris 15°). Service

de presse

CRITIQUE GASTRONOMIQUE - Dans le
15¢ arrondissement de la capitale, une
table dépaysante proposant
d’authentiaques et rares recettes de

= [elérama’ /S sabomner

Cinéma  Séries  Télévision Théatre Livres Musiq

Accueil Restos & Loisirs

Maison Mongkok, une adresse
élégante de cuisine
hongkongaise authentique
dans le 15e

S’abonner pour voir la note >

Maison Mongkok, une ambiance a la Wong Kar-wai en plein 15e
arrondissement. Photo Chau-Cuong Lé pour Télérama
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148 rue de Vaugirard 75015 Paris
09 79 66 57 44
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