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Maison Mongkok
HE % #F

Cuisine Cantonaise
Authentique

148 rue de Vaugirard 75015 Paris
09 79 66 57 44

www.maisonmongkok.fr



http://www.maisonmongkok.fr

[.a Carte

Fn cas de restrictions ou z[’a[ﬂergies alimentaires, Merci de nous en faire savoir.
If you have any allergies we invite you to inform us.
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Merci de ne _pas apporter de nourriture et ni de boissons au restaurent.

ps: si vous souhaitez apporter un gdteau danniversaire, veuillez nous consulter sur les ﬂais de service.

Please do not Ering your own fooa( or drinks; 1f you Bring a 6i1’tﬁcfay cake, })[éase inquire about the service fee.
FHABEWIENK, o ABE R BEARB KGRI ARS R, FHLHE B



Cutreées - %ﬁfé{é/fj—ﬁﬁ‘ ¥

1. Assortiment de Dim Sum vapeur (6 piéces) 15mins
Assortment of Dim Sum (6 }oieces) LS B S
2. Raviolis aux Crevettes (3 piéces) 1smins P
Sﬁm’m}o c[um}?fings (3 }oieces) WA =
3. Raviolis au homard bleu (> Jpiéces) 15mins
Blue lobster steamed afumjofings (2 yieces) B A 7 R B FE MR AR 2F
4. Raviolis “Xiao Long Bao” au poulet (5 pices) 1smins
Chicken ofumyﬁ’ng “Xiao Long Bao” G }n’eces) NG
5. Siu ‘Mai, Bouchées de porc & crevettes (3 piéces) 15mins P
Steamed Pork & Sﬁn’m}? @umpfings (3 pieces) 1 &
0. Créjoes de riz rouge aux crevettes i1smins
Red-rice rolls with shrimps #3840 KB
7. Nems aux crevettes (2 piéces)
Spring rolls with sﬁm’m}os (2 }oieces) IR F T A A

8. %ﬁi frit au sel et au ]aoiwe
Salt and pepper fn’ec{ wﬁ4 U — O B 2R

Sm%%—ja%~—f%

1, Bouillon de ]oou[et fermier aux Racines de FiCUS(erbes chinoises)

fﬁfets: Stimule (a circulation sanguine, améliore la vitalité géném[é

18.8€

9.8€

14.8€

9.8€

9.8€

12.8€

9.8€

10.8€

10.8€

Chinese herbs & chicken soup 45 & B A& B35 AR () AR o RABIR, HEIRREH)

2, Bouillon de yigeon aux morilles sauvages

Effets: Renforce immunité

Pigeon & wild morels soup BF A B F ARG T (0 KERRT )

12.8€



La %MJW—BW@—I%H%

1, Canard fm’t désossé a la sauce aux prune
Fried roasted duck with plum sauce 3545 % & & ¥ 7

Viendo-Meat -nn

1, Travers de porc caramélisés P
Sweet & sour yorﬁ KEEER
2, Poulet fermier caramélisés
Sweet & sour chicken ¥ 3 vkvi %
3, Poulet sauté au gingemﬁre et a la ciboule
Stir-frieaf chicken with ginger and scallions £ # 1%
4, Poulet croustillant ejm’cé saveur cantonais
Ccmﬁmese-Sty(e spicy chicken B X KR35 F %

5, Marmite de Jooufet au vin de riz
Three cup chicken =4

0, Bceuf ‘Angus sauté aux ]ooiwes noirs

Wok-fried Angus beef with black pepper sauce 43 i Z M) LA 2F 1 42
7, Marmite de Eoeuf a la sauce Sichuanaises

Sichuan boiled beef & XK # 21
8, Marmite cf’auﬁergines au Eoeuf haché j

Spicy eggplants with minced beef in clay pot & 3% 4 1 #3087 F 5%
9, Bavette de 6aeuf ala ﬁongéongaise

Cl-[ongﬁong-sty(e braise Eegf brisket pot B X2 %
10, Pied de porc au gingemﬁre P

Braised Jaorﬁ trotters with ginger and sweet w’negar FhM £

20.8€

20.8€

20.8€

20.8€

22.8€

20.8€

28.8€

22.8€

19.8€

20.8€

20.8€



[vissons a‘/[/mff 'y /M@% 3k

1, Crevettes sautées aux choix 26.8€
S ﬁm’m}as Jor{zparec[ to your ’preference % B SR VLT W AR MUR
a Pail -Deep fm’ea[ with crispy gar[ic, chili & spring onions 8B FEN)
a fa sauce XO -sautéed with XO sauce %M:%r]Xoﬁg%}‘iﬁij

au gingembre et aux oignons-sautéed with ginger and spring onions & ¥ ¥ 38
(4 (4 (94

Vaveur a Pail émincé et aux vermicelles -Steamed with minced garlic and

vermicelli 35 %4k W

2 Saint—jacques vapeuyr a Cail et aux vermicelles (4 piéces) 23.8€
Steamed sca[fcyos with minced gar(zc & vermicelli 35 By 44 A KB T

B Saint-jacclues vapeur a la sauce XO (4 Jpiéces) 23.8€
Steamed sca[@os with XO sauce XO# 5y 4% & K 5 % 4 F

4, Filet de Bar vapeur aux écorces af’omnge séchées. 20.8€
Sea bass steamed with dried tangerine yee[ T RFRE T AEE & (15X TF)

5, Filet de bar vapeur aux Jooiwes & ejm’ces sichuanaises 21.8€

Sea bass steamed with Sichuan pepper c(ressing 4 H A E AR &

jmeé/Vgﬁm%M%f

1, Wok de cﬁoy sam/ Bimi a Cails 0/ ] 15.8€
Vegemﬁ[és sautéed &R FI I

2, Q\/lajoo T qﬁx-toﬁi braisé au Jooiwe du Sichuan &’Boeuf haché 16.8€
Braised l‘OﬁJ with chili and Sichuan pepper FRIE B

3, Haricots sautés a la sauce “XO’ maison Py 16.8€
Sautéed French beans with XO sauce XO# ) 2



Rz et /\@4%;—7@@ wnd wordlos 24

1, ‘Pdtes de riz sautées au Baeuf & soja 18.8€
Wolé-friea( rice noodles with sliced Eeef L% A AT

2, ‘Riz cantonais 18.8€
Fried rice with eqgs, sﬁrimjas, 5}91’ing onions & vegetaﬁl’es B ROk R
3, Riz blanc yarfumé 3.8€
White rice 7B &k & 85/ %
Dessert 4 UL
/177(
1, Creme de mangue a la noix de coco 12.8€
Mango coconut cream RALER T LGHHE
10.8€

2, Lait caillé au gingemﬁre
Ginger milk ]ouofo{ing L E TR

3, Perle croustillante au sésame (2 yiéces) 10.8€
Sesame balls with custard ﬁ’[ﬁ’ng KBS 2R R B R



Carte DE Boisson

Le Thé

Les Boisson




Le Thé/ % %

Thé par personne/ 2% % 3z 24 4 B

1, Thé Noire Bio signature N°9  48€
BRI N e LR

2, Thé Noire Bio supérieur avec parfum floral
naturel 28€
W& R A AIRAL T SR AR A B IRAR

3, L’écorce d'orange séché de 15ans age 10€
154037 & PR

4, Pu’er au chrysantheme 10€

5, Thé noir aromatisé parfum agrumes rose et
épices (PIERRE HERME) 8.8€

EEBOLE TR
6, Pu’er 8.8€

7, chrysantheme 6.8€ # it %

8, Thé Vert du Longjing 6.8€
5 # A I

9, Dahongpao 6.8€ x4

10, Thé au jasmin 6.8€
RAEH




Boisson /£k &

La Sasse - Eau plate 28.8€ (Les Sources de [a Sasse oeuvrent au quou’(fien a
la préservation du dernier espace préservé de Megéve et a Pembouteillage d’une eau de
source de montagne a la pureté exceytionne[fe ) 17405 3K Bk E B &0 & 77 L5
FK

Numen - Eau plate 15.8€

Chateldon - Eau gazeuse d’Auvergne 12.8€
Thonon- Eau plate 8.8€

Evian - Eauplate 7.8€

Badoit Eau gazeuse 7.8€

S. Pellegrino Eau gazeuse 7.8€

Perrier 33cl 5.8€

Coca. 33cl 5.8€

Orangina 33cl 5.8€

Jus D’orange /Pomme 25¢1 5.8€

Biere Tsingtao 33cl  5.8€



Special Dish
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Menw sur réservation

REEFRTFARL

1, Echine de porc iﬁém’que caramélisée 38.8€
Caramelized berico yorﬁ collar R vbA) = 2 £.5% Ui

2, Pigeonneau roti fagon cantonaise (entier) 36.8€
Roasted squaﬁ, Cantonese sty[e NE% $FHE R 5L48 (B R)

3, Canard [aclué a la ]oéﬁinoise 108.8€
Peking-style roasted duck B SR AL 7 K AT

4, Homard bleu de CBretagne au gingemﬁre et a la ciboule 128.8€
Brittany blue lobster with ginger and spring onion & & Ja A 5 35 B AL

5, Deux homards bleus de Bretagne, prejoarés en trois fagons 218.8€

Two CBm’tmny blue lobsters, Jorqparec[ in three ways PR EFER R E =t
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Chez Maison Mongkok,
plongée dans la cuisine
hongkongaise

Par Emmanuel Rubin

A SUIVRE

& Copier le lien f L 4

Publié le 17 octobre 2024 a 12h00

Lire dans Papp

Les crevettes épicées a l'ail de Maison Mongkok (Paris 15°). Service

de presse

CRITIQUE GASTRONOMIQUE - Dans le
15¢ arrondissement de la capitale, une
table dépaysante proposant
d’authentiques et rares recettes de

= Ieleérama’ ;9 sabomner

Cinéma  Séries  Télévision Théatre Livres Musiq

Accueil > Restos & Loisirs

Maison Mongkok, une adresse
elégante de cuisine
hongkongaise authentique
dans le 15e

S‘abonner pour voir la note >

Maison Mongkok, une ambiance a la Wong Kar-wai en plein 15e
arrondissement. Photo Chau-Cuong Lé pour Télérama



Maison Mongkok

2025/.
Merci

SR

148 rue de Vaugirard 75015 Paris
09 79 66 57 44
www.maisonmongkok fr



http://www.maisonmongkok.fr

